Menuplan Montag, 8. Juni bis Sonntag, 14. Juni 2026

_ Nachtessen
Mlttagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Gemiuseomelette mit Apfelmus
Gemiisecremesuppe Suppe
Roher Randensalat
Montag, Pouletbrust mit Rosemarie Jus «Vitello tonnato»
8. Juni Polenta rosé gebratenes Kalbfleisch mit
Ratatouille Thonsauce
Dessert
Blumenkohlcremesuppe
Bunter Mischsalat Suppe
Dienstag, Bratkdase mit neuen Kartoffeln
9. Juni Schnittlauchsauerrahm Spaghetti Napoli
Bohnen mit Salat
Dessert
Kichererbsensuppe
Gurkensalat mit Dill Suppe
Mittwoch, Schweinsbratwurst an
10. Juni Zwiebelsauce Wurstsalat
Schupfnudeln garniert
Blattspinat mit Béchamelsauce
Suppe
Klare Gemiisesuppe
Donnerstag, Kopfsalat mit Eiszapfli Pouletknusperli mit
11. Juni Gehacktes & Hornli mit Schnitzli Susssauersauce und
Dessert Weizenperlensalat
Salat
Haferflockensuppe
. Bierrettichsalat Suppe
Freitag, Egliknusperli mit Tartaresauce
12. Juni 9 P . Erdbeer-Rhabarberschnittli mit
Safranrisotto .
R Einback vom Thalerbeck
Broccoli mit Mandeln
Lauchsuppe mit Weizengriess
Tomatensalat mit Mozzarella Suppe
Samstag, Rindssaftplatzli
13. Juni Kartoffelstock Pizza Hawaii
Romanesco Salat
Dessert
Solothurner Weissweinsuppe
Salatbouquet mit Friihlingsrolle Subbe
Sonntag, Lammriickenfilet «Provencale» PP
14. Juni Pommes frites Weaali mit Lvoner aefiillt
Cherrytomaten und Kohlrabli 99 yoherg
Dessert

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




Menuplan Montag, 15. Juni bis Sonntag, 21. Juni 2026

Mittagessen

Nachtessen

Ausweichmenu Nachtessen:
Spaghetti mit Schinkensauce

Bouillon mit Gemiise
Eichblattsalat mit Croutons

Suppe

Nudeln, Bohnen & Ofentomaten
Dessert

Montag,
15. Juni Ossobuclgéls(t?lbshaxe) Milchreis mit Zimtzucker und
Glasierte Riiebli Aprikosenkompott
Tomatencremesuppe mit
Rahmhaube Subbe
Dienstag, Randensalat PP
16. Juni Gewr:z(talsatisea:gne Pouletsalat mit Friichtecocktail
Dessert
Spargelcremesuppe
Mi Maissalat Suppe
ittwoch, .
. Kaninchenragout .
17. Juni Maismonde Bami Goreng
Zucchetti Mit Salat
Bouillon mit Backerbsen Supbpe
Wassermelonensalat mit Feta PP
Donnerstag, Schweinsschnitzel paniert . :
18. Juni frittierte Kartoffelschnitze Gefullte Teigwaren an
Broccoli mit Pinien TomaSt:Ir;stauce
Dessert
Blumenkohlcremesuppe
Freita Rueblisalat Suppe
19 Ju?\’i Fischpotpourri an Weissweinsauce
) Salzkartoffeln Birchermiuisli mit Kornbratli
Blattspinat
Linsensuppe
Kopfsalat mit Spargelspitzen Supbpe
Samstag, Kotelette mit Krauterbutter PP
20. Juni Safranrisotto .
Fenchel iiberbacken Flammkuchen mit Salat
Dessert
Bouillon mit Gemiise und Sherry
Sonnta Salattellerli mit Graved Lachs Suppe
21 Jur?i’ Kalbsbraten mit Champignonsauce

Kasekiichlein mit Salat

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




