Menuplan Montag, 10. August bis Sonntag, 16. August 2026

_ Nachtessen
Mittagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Spaghetti Bolognese
Brotsuppe

Griiner Salat mit Ei

Suppe

Montag, .
10. August Rahmgulascsh r_1_ac!1 Wiener Art Heisser Fleischkase
patzli
Romanesco Kartoffelsalat
Selleriecremesuppe
Rieblisalat Suppe
Dienstag, Back Camembert mit Paprikasauce
11. August Muscheli Elsasser Toast
Mischgemiise Salat
Dessert
Kichererbsensuppe Subpe
. Gruner Salat mit Croditons PP
Mittwoch, Kalbsleber Geschnetzeltes mit
12. August Salbei Belegte Brotli mit I.Ei, Thon und
Ro6sti und Erbsen Salami
Bouillon mit Fladli
Mittelmeersalat Suppe
Donnerstag, Grillschnecke mit Zwiebelsauce
13. August Maismonde Frichtequark
Kohlrabli mit Krautern Kornbrotli
Dessert
Inselisuppe
Freitag, Tomatensalat mit Morzzarella Suppe
14. August Forelle nach Mailander Art (IS)
Safranrisotto Hornligratin
Zucchetti Salat
Steinpilzsuppe
Samstag, Salat mit panierten Champignons Suppe
15. August Kalbsragout Grossmutterart PP
Maria Kartoffelstock

Himmelfahrt

Gediinstete Riiebli
Dessert

Zwetschgenwahe mit Rahm

Sonntag,
16. August

Tomatencremesuppe Basilikum
Salat mit Rauchlachs
Kalbs-Rahmschnitzel mit Pilzen
Nudeln und Pfirsich
Bohnen
Dessert

Suppe

Chaschiiechli
Salat

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.

Menuplan KW 33 und KW 34




Menuplan Montag, 17. August bis Sonntag, 23. August 2026

_ Nachtessen
Mittagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Schinkenteller mit Salat
Weizengriess-Suppe
Selleriesalat Suppe
Montag, Schweinsgeschnetzteltes
17. August «Calvados» Dampfnudeln auf
Pommes frites Vanillespiegel
Krautertomate
Pastinakencremesuppe Suppe
. Randensalat mit Apfeln PP
Dienstag, Rotes Gemusecur
18. August res ry Waldfest mit Senf, Zwiebeln,
Basmatireis, Kefen und Frucht . .
Brot und «es Bierli»
Dessert
Minestrone Suppe
Tomatensalat mit Mozzarella PP
Mittwoch, Schweinskotelett an kraftigem o1 . . .
19. August Salbeijus Spatzligratin }g;jchlnken und
Spiralenteigwaren
. Salat
Lauchgemise
Bouillon mit Einlage Suppe
Gurkensalat PP
Donnerstag, Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce I
e Pouletknusperli mit
20. August Rosti .
. - e Susssauersauce
zweifarbige Ruebli
Couscous Salat
Dessert
Hafersuppe Suppe
Eichblattsalat mit Gemusejulienne
Freitag, gebratener Lachs an Roastbeef-Teller mit
21. August Dillsauce (NO) Tartarsauce und verschiedenen
Salzkartoffeln Salaten
Lattich
Inselisuppe
Griechischer Salat Suppe
Samstag, Fleischvogel Y
22. August Polenta mit Rost_ZW|ebeIn Griessbrei mit Himbeerkompott
Broccoli
Dessert
Steinpilzsuppe
Salattellerli mit Jalapeno Suppe
Sonntag, Entenbrust an Orangensauce
23. August Kartoffelkissen Schinkengipfeli
Edamame und Blumenkohl Salat
Dessert

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.

Menuplan KW 33 und KW 34



