Menuplan Montag, 31. August bis Sonntag, 6. September 2026

_ Nachtessen
Mittagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Wourstsalat
Maisgriesssuppe Suppe

Tomatensalat mit Basilikum

Montag, Saltimbocca mit kraftigem Jus Fotzelschnitte
31 August Risotto mit Kompott
Lauchgemuse P
Bouillon mit Gemiise Suppe
. Eisbergsalat mit Rosinen
Dienstag,

Kase-/Lauchwahe

Schweinswiirstli mit Senf

1. September Riiebliduo Kartoffelsalat
Dessert
Kirbissuppe mit Croutons Suppe

Mittwoch,
2. September

Randensalat
Zircher Schweinsgeschnetzeltes
Rosti
Gratinierter Blumenkohl, Pfirsich

Hornligratin mit Schinken
Apfelmus oder Salat

Gemiisecréemesuppe Suppe
Briisseler Salat an Currysauce PP
Donnerstag, Kaninchenragout (HU) Griesskapfli
3. September Polenta mit
Bohnen Aprikosenkompott
Dessert P P
Blindner Gerstensuppe
Russischer Salat Suppe
Freitag, Gebratene Forellenfilets (IT) mit
4. September Tartarsauce Sennenznacht
Wildreis mit Kase, Butter und Honig
Broccoli

Bouillon mit Fladli
Kabissalat

Suppe mit Spatz

Samstag, Schnitzel paniert
5. September Pommes Frites Zwetschgenwahe
Krautertomate mit Rahm
Dessert
Solothurner Weissweinsuppe
Salattellerli mit Avocados Suppe
Sonntag, Rindsschmorbraten
6. September Nudeln Toast Hawaii
Erbsen und Ruebli Salat
Dessert

Wir verwenden hauptséachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.

Menuplan KW 36 und KW 37




Menuplan Montag, 7. September bis Sonntag, 13. September 2026

Nachtessen
Mittagessen Ausweichmenu Nachtessen:
Gemuseomelette mit
Apfelmus
Brotsuppe
Montag Maissalat Suppe
7. September Speck, Siedfleisch, Wienerli Friichtequark

Bratkartoffeln mit Rosmarin
Dorrbohnen

mit Kornbrotli

Dienstag,
8. September

Blumenkohlsuppe
Kohlrabisalat
Blatterteigpastetli mit
Pilzrahmsauce
Erbsen & Riiebli
Dessert

Suppe

Maispizza mit Schinken, Oliven
und Peperoni
Salat

Mittwoch,
9. September

Kiirbiscremesuppe
Bohnensalat
Spaghetti Carbonara
Mischgemiise

Gerstensuppe

Apfel im Schlafrock
mit Vanillesauce

Donnerstag,
10. September

Bouillon mit Eierfaden
Griiner Salat mit Spargelspitzen
Hornli & Gehaktes
mit Apfelmus

Suppe

«Vitello Tonnato»
Kalbfleisch mit

Freitag,
11. September

Dessert Thonsauce
Zucchettisuppe
Gurkensalat mit Sauerrahm Suppe

Saiblingdfilet (IS) Miillerinnen Art
Krautermayonnaise

Elsasser Flammkuchen-Toast

Safranrisotto Salat
Lauchgemiise
Inselisuppe
Riieblisalat Suppe
Samstag, Poulet-Piccata mit Tomatensauce . L
- Milchreis mit
12. September Fusilli
R Zwetschgenkompott &
omanesco .
Zimtzucker
Dessert
Steinpilzcremesuppe
Salatteller mit Lachs (NO) Suppe

Sonntag,
13. September

Kalbsbraten an Portweinsauce
Kartoffelstock
Kohirabi und Cherrytomaten
Dessert

Waldfest mit Senf
und es Bierli

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.

Menuplan KW 36 und KW 37




