Menuplan Montag, 25. Mai bis Sonntag, 31. Mai 2026

Mittagessen

Nachtessen
Ausweichmenu Nachtessen:

Pizzakiichlein mit Salat

Linsensuppe
Eisbergsalat mit Radiesli
Luganiehetta an kraftiger Sauce

Suppe

Pflngztr&(;ri\tag, (Tessiner Wurst Spezialitat)
| Polenta Bunter Hornlisalat
Fenchel gratiniert
Dessert
Karottensuppe mit Kokosmilch
Randensalat Suppe
Dienstag, Spaghetti an Basilikumpesto
26. Mai Reibkase Dampfnudeln
Kohlrabi Vanillesauce
Dessert
Griunerbsensuppe
Mittwoch, Griiner Salat mit Rucola Suppe
27 Mai _«I-I_agelhansburger» _ _ _
mit pikanter Pfeffersauce Siedfleischsalat garniert
Ofenkartoffeln und Zucchetti
Bouillon mit Backerbsen
Salatteller mit Avocados Suppe
Donnerstag Rindszunge an Kapernsauce
28. Mai Salzkartoffeln Kaseteller mit
Kefen Geschwellten und Sauerrahm
Dessert
Selleriecremesuppe Suppe
Freitag Tomatensalat mit Basilikum
. Schlemmerfilet «<Bordelaise» ..
29. Mai . Toast Hawaii
Safranrisotto
. Salat
Broccoli
Bouillon mit Eierfaden
Eichblattsalat Suppe
Samstag, Schweinskotelett mit Krauterbutter
30. Mai Pommes Frites Fruchtequark mit
Bohnen Vollkornbrotli
Dessert
Champignoncrémesuppe
Salat mit gerauchter Forelle Su
Schweinsfilet mit ppe
Sonntag, Paprikarahmsauce
31. Mai P Wienerli im Teig
Nudein Salat
Spargeln, Pfirsich
Dessert

Wir verwenden hauptséachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem

Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




Menuplan Montag, 1. Juni bis Sonntag, 7. Juni 2026

. ﬁk’ R

Mittagessen

Nachtessen
Ausweichmenu Nachtessen:

Kasewahe mit Salat

Haferflockensuppe
Coleslaw Salat

Suppe

Montag, Schweinshalsbraten an
1. Juni Calvadossauce Heisser Fleischkase mit
Kartoffelstock Kartoffelsalat
Gedampfter Lattich
Zucchetticremesuppe
Maissalat Subpbe
Dienstag, Randen Falafel PP
2. Juni Suss-Pikante Peperoni-Sauce Zwetschaenwihe
Pilzrisotto und Kefen 9
Dessert
Bouillon mit Gemiise Subbe
Mittwoch, Kopfsalat mit Radiesli PP
3. Juni Spaghetti Bolognese Thonsalat schén garniert
Blumenkohl
Spargelcremesuppe
Donnersta Bunter Salat mit Avocados Blindner Gerstensuppe
4. Juni 9 Original Zurcher Geschnetzeltes PP

Fronleichnam

Breite Nudeln, Frucht
Grune Spargeln
Dessert

Milchreis mit Kompott

Broccolicremesuppe

Freitag, _ _KoI]IrabisaI:at Suppe
5 Juni Saiblingfilet an Dillsauce Belegte Brotchen
Salzkartoffeln Ei, Salami, Spargeiln
Rahmspinat ’ ’
Inselisuppe
Bohnensalat Suppe mit Spatz
Samstag, Truthahngeschnetzeltes «Casimir»
6. Juni an Currysauce, Trockenreis Crépes mit
mit Frichten garniert frischen Erdbeeren
Dessert
Tomatencremesuppe
Gemischter Salat mit Jalapenos Suppe
Sonntag, Kalbsschulterfilet an Pilzsauce
7. Juni Pommes Frites Schinkengipfeli mit

Erbsen und Riiebli
Dessert

Salat

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




