Menuplan Montag, 9. Marz bis Sonntag, 15. Marz 2026

Mittagessen

Nachtessen

Ausweichmenu Nachtessen:

Gemiiseomelette

Pastinakencremesuppe
Gruner Salat mit Frihlingsrolle

Suppe

Dessert

Poule’t,Rclezsc(::::clartzgltes an «Gschwellti» mit Hiittenkase
?:urrysauce und Hartkase
garniert mit Friichten Salat
Minestrone Subbe
Dienstag Selleriesalat PP
10. Marz ig?g:;est:n l?r:rcliqllijc?al:rllagg Lyonerteller garniert
Dessert Ruchbrot
Weizengriesssuppe Supbe
. Friihlingssalat PP
Mittwoch, .
.. Kaninchenragout (HU) PP
11. Marz Polenta mit Réstzwiebeln Rosti mit Kase uiberbacken
Krautstielgratin und Salat
Bouillon mit Einlagen
Zuckerhut mit Rosinen Suppe
Donnerstag, Schweinskotelette, Krauterbutter PP
12. Mdrz Erzcs):annmuens(;fg?esbli Wihe mit Apfeln und Rahm
Dessert
Tomatencremesuppe
Randensalat Suppe
Freitag, Schlemmerfilet
13. Marz ,Bordelaise*“ FAO 61 Ruhrei mit Schinken
Petersilienkartoffeln Salat
Rahmspinat
Linsensuppe
Maissalat Suppe
Samstag, Thaler Hackbraten mit Senfsauce Walliser Toast mit
14. Mérz Muscheliteigwaren Birne und Speck
Broccoli mit Mandeln Salat P
Dessert
Champignonscremesuppe
Nissler Salat mit Speckstreifen Suppe
Sonntag, Rindsschmorbraten
15. Marz Kartoffelgratin Pouletfliigeli
Ofengemiise und Pfirsich Salat

Wir verwenden hauptséachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




Menuplan Montag, 16. Marz bis Sonntag, 22. Marz 2026

" — - "gh »

-, by Y _ Nachtessen
2SR 7 Mittagessen Ausweichmenii Nachtessen:
¥ 5/4 ? Spaghetti «Bolognaise»
Blumenkohlcrémesuppe .

Montag Endivit_ensal:it mit Blatterteigflites Bundner Gerstensuppe
16. Mirz Fleischkase gebacken, Jus Fotzelschnitte mit Zimtzucker
Weizen-Monde Apfelmus
Rosenkohl
Selleriesuppe
Bohnensalat Suppe
Dienstag, Gekochte Eier an Senfsauce
17. Marz Spinatstock Barlauchrisotto
Karotten mit Salat
Dessert
Brotsuppe .. . .
Mittwoch Russ__isc_her Salat_ Griinerbssuppe mit Gnagi
18. Méirz’ «Saftplatz_ll» vom Rind Dampfnudeln mit
Spiralen Vanillesauce
Kefen
Bouillon mit Fideli
Randensalat Subpe
Donnerstag, Poulet-Oberschenkel gebraten PP
19. Mdrz Kohﬁ?érgﬁt;??rs(?'at'tuotern Siedfleischsalat garniert
Dessert
Walliser Gemusesuppe
Griiner Salat mit Barlauch Suppe
Freitag, Fischstabli
20. Marz Zitronenmayonnaise ,Pastete Irene*
Krauter-Knoblauchkartoffeln Salat
Ratatouille
Karotten-Ingwercremesuppe
Bunter Friihlingssalat Suppe
Samstag, Kalbshaxen Cremolata
21. Marz Polenta Wienerli
Romanesco mit Dinkelbrot
Dessert
Bouillon mit Gemiise und Sherry
Salatteller mit Chili Poppers Suppe
Sonntag, Entenbriistli an Orangensauce
22. Marz Kartoffelgratin Ravioli an Tomatensauce
Bohnen, Krautertomate Salat
Dessert

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




