Me

nuplan Montag, 4. Mai bis Sonntag, 10. Mai 2026

_ Nachtessen
Mlttagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Heisses Wienerli mit Kornbrotli
Reiscremesuppe mit Kokosmilch
Randensalat mit Apfel Suppe
Montag, Rindsragout «Grosis Art»
4. Mai mit viel Saucengemiise Aufschnittteller reich garniert
Polenta Salat
Romanesco
Tomatencremesuppe .
. Eisbergsalat mit Friihlingsrollen Suppe mit Spatz
Dienstag, Spiegeleier, Salzkartoffeln
5. Mai piegeleler, saz Fotzelschnitte mit Zimtzucker
Rahmspinat Kompott
Dessert
Inselisuppe
Bohnensalat Suppe
Mittwoch, Pouletbrust Piccata mit
6. Mai Tomatensauce Spinatwahe mit Speck
Nideli Salat
Chiccoregratin
Spargelcremesuppe
Salat mit panierten Champignons Subpe
Donnerstag, Fleischkase mit Senfsauce PP
7. Mai Kartoffelstock Riihrei mit Salat
Bohnen
Dessert
Kichererbsensuppe
. Kabissalat Suppe
Fge;claa?’ Eglifilet Bieler Art
) Wildreis Hornlisalat schon garniert
Krautertomate
Lauchsuppe mit Weizengriess .
s Eisbergsalat mit Barlauch Bundner Gerstensuppe
amstag, S hetti Bolognese
9. Mai paghetli Bolog Milchreis mit
Auberginen im Ei gebacken 7
Dessert wetschgenkompott
Bouillon mit Eierstich
Caesarsalat mit Pouletstreifen, Subpe
Sonntag knuspriger Speck und Parmesan PP
10. Mai Kalbsbraten an Morchelsauce Toast Hawaii
Muttertag Griine Spargeln, Frucht und .
. mit Salat
Pommes Frites
Dessert

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.

Menuplan KW 19 und 20



Menuplan Montag, 11. Mai bis Sonntag, 17. Mai 2026

‘ Y-‘ "

Nachtessen

w/i ‘ Mittagessen Ausweichmenii Nachtessen:
; P/ Spaghetti Bolognese
‘b.llﬂff”
Zucchetticremesuppe Suppe
Montag Se!! eriesalat . . s
1 Mai, Kalbsbrat Cordon Bleu Griesskopfili
) Lyoner Kartoffeln Warmes Erdbeeren-
Kohlrabli mit Krautern Rhabarberkompott
Bouillon mit Eierfaden Suppe
Dienstag Eichblat_tsalat mit Radiesli _
12. Mai ’ Spaghetti an Tomatensauce «Heisse Hamme»
) Blumenkohl «polonaise» Hinterschinken mit
Dessert Kartoffelsalat
Kartoffelsuppe mit Majoran Suppe
Mittwoch, Bierrettichsalat Maispizza mit Champignons
13. Mai Pastetli mit Kalbfleischfiillung Oliven und Peperoni ’
Erbsen und Riiebli S
alat
Gemiisesuppe mit Safran
Donnerstag Gruner Salat mit Hauspastete Suppe mit Spatz
14. Mai ’ Kalbsgeschnetzeltes. ,Calvados* . o
Au%fahrt Trockenreis chhermyesll
Bohnen und Frucht Kornbratli
Dessert
Pastinakencremesuppe
Freitag, R.andensalat Suppe
15. Mai ForeIIeréfllet «Zuger Art» (IT) Belegte Brotli
alzkartoffeln Salat
Blattspinat mit Pinien
Karotten-Kokossuppe Suppe
Kohlirablisalat
Samstag, Hackbraten an Rotweinsauce Gefiillte Teigwaren an
16. Mai Polenta mit Cantadou Krauterrahmsauce
Fenchel Reibkase
Dessert Salat
Bouillon mit Spargeln
Salat mit Graved Lachs Suppe
Sonntag, Rahmschnitzel vom Schwein
17. Mai Nideli, Pfirsich Pouletfliigeli
Broccoli und Cherrytomaten Salat

Dessert

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.

Menuplan KW 19 und 20




