Menuplan Montag, 6. Juli bis Sonntag, 12. Juli 2026

_ Nachtessen
Mlttagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Kasekuchlein mit Salat
Tomatencremesuppe
Gemischter Sommersalat Suppe
Montag, Kalbsbrustschnitte mit
6. Juli Saucengem_use Milchreis mit Himbeeren
Gnocchi
Broccoli
Weizengriesssuppe
Kopfsalat mit Ei Suppe
Dienstag, Gemiiseschnitzel mit Sauerrahm
7. Juli Kartoffelschnitze frittiert Thonsalat garniert
Krautertomate
Dessert
Bouillon mit Einlage Su
. Gurkensalat ppe
Mittwoch, .
. Pouletbrust «Wiener Art»
8. Juli . kalter Teller von gekochtem
Safranrisotio Speck, reich garniert
Blattspinat PeckK, g
Kartoffelsuppe
Blattsalat mit Feta-Kase Suppe mit Spatz
Donnerstag, Schweinsgeschnetzeltes
9. Juli «Calvados» Friichtequark
Nudeln und Zucchetti mit Ruchbrot
Dessert
Inselisuppe
Tomatensalat mit Basilikum Suppe
Freitag, Zanderfilet mit Bananen und PP
10. Juli Joghurtsauce Bami
Trockenreis ami Goreng
Glacierte Riiebli
Pastinakencremesuppe
Lollosalat mit Radiesli Suppe
Samstag, Rindsragout an Rotweinsauce
11. Juli Polenta mit Rostzwiebeln Flammkuchen-Toast
Ofengemiise Salat
Dessert
Bouillon mit Gemiise und Sherry
Salatteller mit Fruhlingsrolle Suppe
Sonntag, Original Ziiri-Geschnetzeltes
12. Juli Rosti Heisse Wienerli
Bohnen, gefiillte Pfirsich mit Hornlisalat
Dessert
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Menuplan Montag, 13. Juli bis Sonntag, 19. Juli 2026

_ Nachtessen
Mlttagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Bratwurst mit Senf und Brot
Minestrone Suppe
Montag, . Maissalat . . T
13. Juli Kaninchenragout Tessiner Art B_|rcher_muesll
Bramata-Polenta mit Rustico Brot
Peperonigemiise
Haferflockensuppe
. Sommer Salat Suppe
D;injLaI?, ) Steinpilzrisotto )
| Gedampfte Tomate, Romanesco Belegte Brotli
Dessert
Klare Gemusesuppe
Guacamole mit Tortillia-Chips Suppe
Mittwoch, Kalbslebergeschnetzeltes mit
15. Juli Salbei Wurst—Kase Salat
Kartoffelstock mit Flirobebrot
Karottenduo
Karotten-Kokossuppe Suppe
Donnerstag St_alle_riesalat . . .
16. Juli ’ Pastetl_l mit Kalbflel_sch Fleischteller mit Salat und
Erbsen mit Perlchampignons Melone
Dessert
Inselisuppe
Tomatensalat mit Basilikum Suppe
Freitag, Saiblingsfilet mit Hollandaisesauce PP
17. Juli Pak(!S(ghOi Kirschenwahe mit Rahm
Salzkartoffeln
Broccolisuppe
Saisonsalat Suppe
Samstag, Ungarischer Rindsgulasch
18. Juli Butterreis Pastete Irene
Fenchel gratiniert mit Salat
Dessert
Bouillon mit Backerbsen
Salat mit Graved Lachs (SCO) Suppe
Sonntag, Schweinsfilet im Teig
19. Juli Pilzsauce und Duchesse Eierhornli mit
Blumenkohl, Bohnenbiindeli Salat und Apfelmus
Dessert

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr be
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