Menuplan Montag, 24. August bis Sonntag, 30. August 2026

. L -

Mittagessen

Nachtessen

Ausweichmeni Nachtessen:

Pizzaklichlein mit Salat

Blumenkohlsuppe
Maissalat

Suppe

Montag, .
24, August Jtronnouiet Cordonbleu mit Birchermiiesli
itronenschnitz, Weissweinrisotto vyt
. Kornbrotli
Ratatouille
Blindner Gerstensuppe
Gruner Salat mit Sprossen Suppe
Dienstag, Gekochte Eier an Senfsauce
25. August Bratkartoffeln Ofenfleischkase mit
Erbs und Riebli Hornlisalat
Dessert
Brotsuppe
. Bierrettichsalat Suppe
Mittwoch, Rindszunge an Kapernsauce
26. August Spi Weggliauflauf mit Apfel und
pinatstock RoSi
. . osinen
Mischgemuse
Bouillon mit Gemiise
Kabissalat Suppe
Donnerstag Schwein__sgeschnetzeltes o
27 August’ ) Zircher Art Fruhlingsrolle
) Niideli und Frucht mit Sweet & Souer Sauce
Kefen Salat
Dessert
Mehlsuppe
Kopfsalat mit Spargelspitzen Subbe
Freitag, Schlemmerfilet «<Bordelaise» PP
28. August T FAO 61 . Belegte Brotli
rockenreis
Rahmspinat
Griinerbsensuppe
Buntgemischter Salat Suppe
2%”23?3& Spaghetti mit Pesto
) Fenchelgratin Thonsalat garniert
Dessert
Bouillon mit Sherry
Nusslisalat mit Graved Lachs Subbe
(SCO) und Dillsenf PP
Sonntag, Roastbeef mit Bearnaisesauce
30. August Ravioli mit Parmesan

Pommes Duchesse
Bohnen und Cherrytomaten
Dessert

Salat

Wir verwenden hauptséachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




Menuplan Montag, 31. August bis Sonntag, 6. September 2026

_ Nachtessen
Mittagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Wourstsalat
Maisgriesssuppe Suppe

Tomatensalat mit Basilikum

Montag, Saltimbocca mit kraftigem Jus Fotzelschnitte
31 August Risotto mit Kompott
Lauchgemuse P
Bouillon mit Gemiise Suppe
. Eisbergsalat mit Rosinen
Dienstag,

Kase-/Lauchwahe

Schweinswiirstli mit Senf

1. September Riiebliduo Kartoffelsalat
Dessert
Kirbissuppe mit Croutons Suppe

Mittwoch,
2. September

Randensalat
Zircher Schweinsgeschnetzeltes
Rosti
Gratinierter Blumenkohl, Pfirsich

Hornligratin mit Schinken
Apfelmus oder Salat

Gemiisecréemesuppe Suppe
Briisseler Salat an Currysauce PP
Donnerstag, Kaninchenragout (HU) Griesskapfli
3. September Polenta mit
Bohnen Aprikosenkompott
Dessert P P
Blindner Gerstensuppe
Russischer Salat Suppe
Freitag, Gebratene Forellenfilets (IT) mit
4. September Tartarsauce Sennenznacht
Wildreis mit Kase, Butter und Honig
Broccoli

Bouillon mit Fladli
Kabissalat

Suppe mit Spatz

Samstag, Schnitzel paniert
5. September Pommes Frites Zwetschgenwahe
Krautertomate mit Rahm
Dessert
Solothurner Weissweinsuppe
Salattellerli mit Avocados Suppe
Sonntag, Rindsschmorbraten
6. September Nudeln Toast Hawaii
Erbsen und Ruebli Salat
Dessert

Wir verwenden hauptséachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




