Menuplan Montag, 14. September bis Sonntag, 20. September 2026

Mittagessen

Nachtessen

Ausweichmenii Nachtessen:

Spaghetti mit Schinkensauce

Kichererbsensuppe
Selleriesalat mit Apfel & Walnuss

Suppe

Montag, «Riz Casimir»
14. September Pouletgeschnetzeltes mit Curry Birchermuesli mit Rahm
Reis Kornbrotli
Frichte
Kartoffelsuppe mit Majoran Suppe

Dienstag,
15. September

Nusslisalat mit Ei
Alplermagronen Nidwaldner Art
Mit Rostzwiebeln und Apfelmus

Dessert

Schinkengipfeli
Salat

Mittwoch,
16. September

Gerstensuppe
Gruner Salat mit Kiirbiskernen
Hackbraten an Rotweinsauce
Maismonde
Bohnen

Suppe

Lyoner-Teller
reich garniert

Donnerstag,
17. September

Bouillon mit Fladli
Gurkensalat
Schweinsschnitzel paniert
Pommes Frites
Erbsen und Riiebli
Dessert

Suppe

Aprikosenwdahe mit Rahm

Freitag,
18. September

Tomatencremesuppe mit Croutons
Griiner Salat mit Ruccola
Lachstranche gebraten (NO)
Safransauce, Weissweinrisotto

Suppe

Bami Goreng

Blattspinat Salat
Inselisuppe
Kopfsalat mit Kidneybohnen Suppe

Samstag, Lasagne mit Rindshackfleisch
19. September auf Tomatensauce Rosti mit Kase lGberbacken
Geschmorrter Fenchel Salat
Dessert
Kurbissuppe mit Rahm Suppe

Sonntag,
20. September

Bunter Herbstsalat mit Speck
Schweinsfilet an Morchelsauce
Kartoffelgratin, Pfirsich
Broccoli mit Mandeln
Dessert

Pouletknusperli mit
Cocktailsauce
Reissalat, Eisbergsalat

Wir verwenden hauptséachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




Menuplan Montag, 21. September bis Sonntag, 27. September 2026

Montag,
21. September

_ Nachtessen
Mittagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Thonsalat
Bouillon mit Ei
Suppe

Zuckerhutsalat mit Rosinen
Poulet-Cordon bleu
Ofenkartoffeln
Peperonata

Kasespatzli-Gratin
griiner Salat

Dienstag,
22. September

Blumenkohlcremesuppe
Rueblisalat
Spaghetti Napoli mit Reibkase
Aubergine paniert
Dessert

Suppe

Belegte Brotli

Mittwoch,
23. September

Klare Gemiusesuppe
Gruner Salat
Grillschnecke an Zwiebelsauce
Pommes Frites
Bohnen

Suppe

Pizza Hawaii
griiner Salat

Donnerstag,
24. September

Lauchsuppe Leopold
Griechischer Salat mit Feta
Rindsgeschnetzeltes ,,Stroganoff*
Nudeln
Broccoli
Dessert

Suppe

Apfelchuechli mit Zimtzucker
und Vanillesauce

Freitag,
25. September

Bouillon mit Backerbsen
Selleriesalat mit Ananas
Fischstabli (AK) mit Tartarsauce
Schnittlauchkartoffeln
Rahmspinat

Suppe

Tomatenrisotto mit frischem
Basilikum und Parmesan
Salat

Samstag,
26. September

Gemiisecréemesuppe
Maissalat
Schweinsgeschnetzeltes an
Rahmsauce
Gnocchi
Gediinstete Riiebli
Dessert

Suppe

Thonsalat garniert

Sonntag,
27. September

Steinpilzcremesuppe
Salattellerli mit Nusslisalat und Ei
Suuri Mockli
Hausgemachter Kartoffelstock
Rotkraut, Marroni, gefilite Birne
Dessert

Suppe

Chaschiiechli
Salat

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




