Menuplan Montag, 27. Juli bis Sonntag, 2. August 2026

Mittagessen

Nachtessen

Ausweichmenu Nachtessen:
Schinkengipfeli mit Salat

Gemiisebouillon mit Fladli
Randensalat
Paniertes Schnitzel
Pommes frites

Suppe

Wurst/Kasesalat

Zucchetti garniert
Gerstensuppe Suppe
Dienstag So.mm.e_z rsalet
28. Juli ’ Kabis-Kasewahe _ Omele_tten-RoIIe )
Cherrytomaten und Kefen mit Rohschinken und Kase
Dessert gefullt
Gelberbssuppe .
Mittwoch, Kohlrabisalat Suppe mit Spatz
29. Juli Spaghgttl Bolognese Zwetschgenwahe mit Rahm
ohnen
Gemiisesuppe ,,Walliser Art“ Suppe
Tomatensalat mit Mozzarella
Donnerstag, Kaninchenragout Penne mit Basilikum-Pesto
30. Juli Polenta und Speckstreifen
Ratatouille Salat
Dessert
Blumenkohlcréemesuppe Wir feiern den Geburtstag der
Lollosalat mit Croditons SCHWEIZ
Freitag, Saiblingfilet (IS) gebraten an Hollunderbluten Apero
31. August Zitronensauce Wassermelone mit Feta
Salzkartoffeln Salate mit Grilladen
Spinat Dessert
Bouillon mit Kaseschnittchen
Bunter Salat mit panierten Suppe
Samstag, Champignons
1. August Kalbsragout «Grossmutterart» Toast Hawaii
Spinatnudeln und Karotten Salat
Dessert
Solothurner Weissweinsuppe
Salatteller mit Melone Suppe
Sonntag, Rindsschmorbraten
2. August Hausgemachte Spatzli Wienerli mit
Blumenkohl Mornay, Pfirsich Kartoffelsalat

Dessert
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Menuplan Montag, 3. August bis Sonntag, 9. August 2026

Nachtessen
i Ausweichmenu Nachtessen:
Mlttagessen Waldfescht mit Senf und
Zwiebeln
Bouillon mit Eierstich
Montag Zweifarbiger Kabissalat Suppe
3 Augus,t Hacktatschli an kraftiger Sauce
) Polenta und Rostzwiebeln Fleischteller mit Melone
Kohlrabi
Gemiisecremesuppe
Kopfsalat Suppe
Dienstag, Spiegelei
4. August Rosti Bamigoreng
Gedampfte Tomate Salat
Dessert
Karotten-Koksnusssuppe
Selleriesalat Suppe
Mittwoch, Schweinsbratwurst an
5. August Zwiebelsauce Birchermusli
Spiralenteigwaren Kornbrotli
Griine Bohnen
Lauchsuppe
Russischer Salat Suppe
Donnerstag, Konigsberger Klopse an Maispizza mit Schinken und
6. August Kapernsauce Champignons
Salzkartoffeln und Broccoli Salat
Dessert
Mehlsuppe
Freitag ) Gurkensalat Suppe
7 Auguét Fischstabli mit Tartarsauce (FR)
) Butterreis Birnenwahe mit Schlagrahm
Rahmspinat
Blindner Gerstensuppe
Maissalat Suppe
Samstag, Spaghetti Carbonara
8. August mit Speckwiirfel und Kase Siedfleischsalat garniert
Ofengemiise Furobebeckbrot
Dessert
Bouillon mit Sherry und Gemiise
Salatteller mit Avocado Subpe
Rindsgeschnetzeltes PP
Sonntag, Burgunder Art
9. August E L Weggli gefiillt mit Kase und
rbs & Ruebli Aufschnitt
Kartoffelstock
Dessert

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.
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