Menuplan Montag, 1. Juni bis Sonntag, 7. Juni 2026

Mittagessen

Nachtessen
Ausweichmenu Nachtessen:

Kasewahe mit Salat

Haferflockensuppe
Coleslaw Salat

Suppe

Montag, Schweinshalsbraten an
1. Juni Calvadossauce Heisser Fleischkase mit
Kartoffelstock Kartoffelsalat
Gedampfter Lattich
Zucchetticremesuppe
Maissalat Supbe
Dienstag, Randen Falafel PP
2. Juni Suss-Pikante Peperoni-Sauce Zwetschaenwihe
Pilzrisotto und Kefen 9
Dessert
Bouillon mit Gemiise Subpe
Mittwoch, Kopfsalat mit Radiesli Y
3. Juni Spaghetti Bolognese Thonsalat schén garniert
Blumenkohl
Spargelcremesuppe
Donnersta Bunter Salat mit Avocados Biindner Gerstensuppe
4. Juni 9 Original Zurcher Geschnetzeltes PP

Fronleichnam

Breite Nudeln, Frucht
Grune Spargeln
Dessert

Milchreis mit Kompott

Broccolicremesuppe

Freitag, _ _KoI]IrabisaI:at Suppe
5 Juni Saiblingfilet an Dillsauce Belegte Brétchen
Salzkartoffeln Ei, Salami, Spargeln
Rahmspinat ’ ’
Inselisuppe
Bohnensalat Suppe mit Spatz
Samstag, Truthahngeschnetzeltes «Casimir»
6. Juni an Currysauce, Trockenreis Crépes mit
mit Frichten garniert frischen Erdbeeren
Dessert
Tomatencremesuppe
Gemischter Salat mit Jalapenos Suppe
Sonntag, Kalbsschulterfilet an Pilzsauce
7. Juni Pommes Frites Schinkengipfeli mit

Erbsen und Riebli
Dessert

Salat

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




Menuplan Montag, 8. Juni bis Sonntag, 14. Juni 2026

_ Nachtessen
Mlttagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Gemiuseomelette mit Apfelmus
Gemiisecremesuppe Suppe
Roher Randensalat
Montag, Pouletbrust mit Rosemarie Jus «Vitello tonnato»
8. Juni Polenta rosé gebratenes Kalbfleisch mit
Ratatouille Thonsauce
Dessert
Blumenkohlcremesuppe
Bunter Mischsalat Suppe
Dienstag, Bratkdase mit neuen Kartoffeln
9. Juni Schnittlauchsauerrahm Spaghetti Napoli
Bohnen mit Salat
Dessert
Kichererbsensuppe
Gurkensalat mit Dill Suppe
Mittwoch, Schweinsbratwurst an
10. Juni Zwiebelsauce Wurstsalat
Schupfnudeln garniert
Blattspinat mit Béchamelsauce
Suppe
Klare Gemiisesuppe
Donnerstag, Kopfsalat mit Eiszapfli Pouletknusperli mit
11. Juni Gehacktes & Hornli mit Schnitzli Susssauersauce und
Dessert Weizenperlensalat
Salat
Haferflockensuppe
. Bierrettichsalat Suppe
Freitag, Egliknusperli mit Tart
12. Juni 9 perii mit artaresauce | erdbeer-Rhabarberschnittli mit
Safranrisotto .
R Einback vom Thalerbeck
Broccoli mit Mandeln
Lauchsuppe mit Weizengriess
Tomatensalat mit Mozzarella Suppe
Samstag, Rindssaftplatzli
13. Juni Kartoffelstock Pizza Hawaii
Romanesco Salat
Dessert
Solothurner Weissweinsuppe
Salatbouquet mit Friihlingsrolle Supbe
Sonntag, Lammriickenfilet «Provencale» Y
14. Juni Pommes frites Weaali mit Lvoner aefiillt
Cherrytomaten und Kohlirabli 99 y 9
Dessert

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




