Menuplan Montag, 17. August bis Sonntag, 23. August 2026
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Mittagessen

Nachtessen

Ausweichmenu Nachtessen:
Schinkenteller mit Salat

Weizengriess-Suppe
Selleriesalat

Suppe

Montag, Schweinsgeschnetzteltes
17. August «Calvados» Dampfnudeln auf
Pommes frites Vanillespiegel
Krautertomate
Pastinakencremesuppe Suppe
. Randensalat mit Apfeln PP
Dienstag, Rotes Gemiisecur
18. August tes ry Waldfest mit Senf, Zwiebeln,
Basmatireis, Kefen und Frucht - .
Brot und «es Bierli»
Dessert
Minestrone Suppe
Tomatensalat mit Mozzarella PP
Mittwoch, Schweinskotelett an kraftigem g1 o .
19. August Salbeijus Spatzligratin }r&l;:chlnken und
Spiralenteigwaren
. Salat
Lauchgemise
Bouillon mit Einlage Suppe
Gurkensalat PP
Donnerstag, Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce ..
e Pouletknusperli mit
20. August Rosti .
. . e Susssauersauce
zweifarbige Riiebli
Couscous Salat
Dessert
Hafersuppe Suppe
Eichblattsalat mit Gemusejulienne
Freitag, gebratener Lachs (NO) an Roastbeef-Teller mit
21. August Dillsauce Tartarsauce und verschiedenen
Salzkartoffeln Salaten
Lattich
Inselisuppe
Griechischer Salat Supbpe
Samstag, Fleischvogel Y
22. August Polenta mit Rost_zmebeln Griessbrei mit Himbeerkompott
Broccoli
Dessert
Steinpilzsuppe
Salattellerli mit Jalapeno Suppe
Sonntag, Entenbrust an Orangensauce
23. August Kartoffelkissen Schinkengipfeli

Edamame und Blumenkohl
Dessert

Salat
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Menuplan Montag, 24. August bis Sonntag, 30. August 2026
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Mittagessen

Nachtessen

Ausweichmeni Nachtessen:
Pizzakiichlein mit Salat

Blumenkohlsuppe
Maissalat

Suppe

Montag, .
24, August Jtronnouiet Cordonbleu mit Birchermiiesli
itronenschnitz, Weissweinrisotto vegrs
. Kornbraotli
Ratatouille
Blindner Gerstensuppe
Gruner Salat mit Sprossen Suppe
Dienstag, Gekochte Eier an Senfsauce
25. August Bratkartoffeln Ofenfleischkase mit
Riebli und Bohnen Hornlisalat
Dessert
Brotsuppe
. Bierrettichsalat Suppe
Mittwoch, Rindszunge an Kapernsauce
26. August Spi Weggliauflauf mit Apfel und
pinatstock RoSi
. . osinen
Mischgemuse
Bouillon mit Gemiise
Kabissalat Suppe
Donnerstag Schwein:c.geschnetzeltes o
27 August, ) Zircher Art Fruhlingsrolle
) Nudeli und Frucht mit Sweet & Souer Sauce
Kefen Salat
Dessert
Mehlsuppe
Kopfsalat mit Spargelspitzen Subbe
Freitag, Schlemmerfilet «<Bordelaise» PP
28. August T FAO 61 . Belegte Brotli
rockenreis
Rahmspinat
Griinerbsensuppe
Buntgemischter Salat Suppe
2%a?3;augs’t Spaghetti mit Pesto
) Fenchelgratin Thonsalat garniert
Dessert
Bouillon mit Sherry
Nisslisalat mit Graved Lachs Subbe
(SCO) und Dillsenf PP
Sonntag, Roastbeef mit Bearnaisesauce
30. August Ravioli mit Parmesan

Pommes Duchesse
Bohnen und Cherrytomaten
Dessert

Salat

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem Wir
verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem Landeskiirzel
gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.
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