Menuplan Montag, 30. Marz bis Sonntag, 5. April 2026

Mittagessen

Nachtessen

Ausweichmenu Nachtessen:

Fleischteller

Karottensuppe mit Kokosmilch
Fruhlingssalat

Gelberbsensuppe mit Gnagi

%orllwteg, Lammragout mit Saucengemiise .
. Marz . Eierbrot
Safranrisotto .
Bohnen mit Kompott
Brotsuppe
Griiner Salat mit Barlauch Suppe
Dienstag, Alplermagronen mit
31. Marz Zwiebelschwitze Kaseteller
Apfelschnitzli mit Geschwellten
Dessert
Bouillon mit Eierfaden Ungarische Gulaschsuppe
Mittwoch, Bohnensalat _ _
1. April Kalbsh_acksteak Weggllauflauf_mlt Apfel und
Spiralen Rosinen
Bunte Peperonata Kompott
Steinpilzcremesuppe
Griiner Salat Suppe
Donnerstag, Szegadiner Gulasch
2. April Schlosskartoffeln Hornligratin
Sauerkraut mit Salat
Dessert
Blumenkohlsuppe
. Rieblisalat e Ly
Zritargill, Saiblingfilet an Safransauce (IS) Mehlsuppe mit Kase
- AP Reis mit Weinbeeren .. .
Karfreitag B . Rhabarberwahe mit Rahm
attspinat «Mornaye»
Dessert
Tomatencremesuppe
Rotkabissalat Suppe
Samstag, Pouletschnitzel im Knuspermantel PP
4. April Malsmonc!e Toast Hawaii mit Salat
Lauchgratin
Dessert
Spargelcremesuppe
Sonntag Salat mit Gl_'avgd Lachs (SCO) Suppe
5 April’ mit Dillsenf
o ) Rindsschmorbraten «Grand Mere» | Eier tiitsched mit Fleischplatte
stersonntag

Kartoffelstock, Pfirsich
Erbsen und Ruebli
Dessert

und es Glas Rotwy

Wir verwenden hauptséachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




Menuplan Montag, 6. April bis Sonntag, 12. April 2026

Mittagessen

Nachtessen

Ausweichmenu Nachtessen:
Kasekiichlein mit Salat

Champignonscremesuppe
Monta Frihlingssalat mit Markrelenfilets Suppe
6. A r?l, Gefillte Kalbsbrust mit Jus
Oste.rmF:mta Cantadou-Risotto Apfelkichlein mit Vanillesauce
9 Romanesco und Zimtzucker
Dessert
Klare Gemusesuppe Suppe
Diensta Mais-Peperonisalat
7 A ri?, Kase-Lauchkuchen Pizza mit Schinken
- AP Krautertomate und Champignons
Dessert Griiner Salat
Grunerbssuppe
Mittwoch Kohlriblisalat Suppe
o Rindsballchen «Mexicaine» C . .
8. April Polenta Tortellini mit Spargelfillung
Tomatierte Zucchetti Salat
Klare Gemusesuppe mit Safran
Griiner Salat Linsensuppe mit Speck
Donnerstag, Poulet-Piccata
9. April Spaghetti mit Tomatensauce Griessschnitten
Schwarzwurzeln Rhabarberkompott
Dessert
Inselisuppe
Freitag Gurkensalat mit Dill Suppe
10. April Lachsfllgte?:ﬁ[;glrz?:ce (NO) Kaseschnitte-Toast
Broccoli mit Mandeln Salat
Rueblisuppe mit Ingwer
Randensalat Suppe
Samstag, Schweinsragout mit Pilzen PP
11. April Ofengemiise .
Breite Nudeln Lyoner-Teller garniert
Dessert
Bouillon mit Gemiuse
Nusslersalat mit gerauchter Forelle
Sonnta Paniertes Schnitzel ,,Wiener Art*“ Suppe
12. A rgill, Neue Kartoffeln
- AP Sauerrahm mit Schnittlauch Belegtes Sonntagstoast
Griine Spargeln
Dessert

Wir verwenden hauptséachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




