Menuplan Montag, 15. Juni bis Sonntag, 21. Juni 2026

Mittagessen

Nachtessen

Ausweichmenu Nachtessen:
Spaghetti mit Schinkensauce

Bouillon mit Gemiise

Nudeln, Bohnen & Ofentomaten
Dessert

Monta Eichblattsalat mit Croutons Suppe
9; Ossobuco (Kalbshaxe) . R
15. Juni R&sti Milchreis mit Zimtzucker und
Glasierte Riiebli Aprikosenkompott
Tomatencremesuppe mit
Rahmhaube Subpe
Dienstag, Randensalat PP
16. Juni Gemusela_sagne Pouletsalat mit Frichtecocktail
Krautstiele
Dessert
Spargelcremesuppe
Mittwoch Maissalat Suppe
. Kaninchenragout .
17. Juni . Bami Goreng
Maismonde Mit Salat
Zucchetti
Bouillon mit Backerbsen Subbe
Wassermelonensalat mit Feta PP
Donnerstag, Schweinsschnitzel paniert Gefiillte Teiawaren an
18. Juni frittierte Kartoffelschnitze Tomater?sauce
Broccoli mit Pinien Salat
Dessert
Blumenkohlcremesuppe
Freita Rieblisalat Suppe
19 Ju?l,i Fischpotpourri an Weissweinsauce
) Salzkartoffeln Birchermiisli mit Kornbrotli
Blattspinat
Linsensuppe
Kopfsalat mit Spargelspitzen Subpe
Samstag, Kotelette mit Krauterbutter PP
20. Juni Safra.r_msotto Flammkuchen mit Salat
Fenchel iiberbacken
Dessert
Bouillon mit Gemiise und Sherry
Sonnta Salattellerli mit Graved Lachs Suppe
21 Jur;qi, Kalbsbraten mit Champignonsauce

Kasekiichlein mit Salat

Wir verwenden hauptséachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




Menuplan Montag, 22. Juni bis Sonntag, 28. Juni 2026

Karotten und Blumenkohl
Dessert

_ Nachtessen
Mittagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Thonsalat
Sellerie-Apfelsuppe Suppe
Monta Kohlirablisalat
9; Kalbsadrio an Weissweinsauce Maispizza mit Schinken und
22. Juni -
Spinatnudeln Mozzarella
Kefen mit Sherry Salat
Bouillon mit Fladli
Griiner Salat mit Kernen Gelberbssuppe mit Gnagi
Dienstag, Kichererbsen Gemiisecurry
23. Juni Basmatireis Dampfnudeln mit Zwetschgen
Banane im Kokosmantel und Erbsli Vanillesauce
Dessert
Pastinakencremesuppe Suppe
. Tomatensalat mit Mozzarella PP
Mittwoch, . . -
. Rindsragout mit Chili . - .
24. Juni o . Wienerli im Teig
Polenta mit Rostzwiebeln
. Salat
Broccoli
Minestrone Suppe
Gurkensalat mit Dill PP
Donnerstag, Spaghetti Bolognaise
25. Juni - Kaseteller mit Geschwellten
gratinierter Fenchel
Salat
Dessert
Gemiisecrémesuppe
Freita Gemischter Salat Suppe
26 Ju%i Gebratener Lachs an
) Zitronensauce Belegte Brotli
Couscous und Ratatouille
Spargelcremesuppe
Kopfsalat mit Rucola Suppe
Samstag, Fleischvogel an kraftiger Sauce
27. Juni Miischeli Tricolore Saftige Apfelwdahe mit
gedampfte Krautertomate Rahmhaube
Dessert
Bouillon mit Backerbsen
Salatteller mit Rohschinken Suppe
Sonntag, Original Zurigeschnetzeltes
28. Juni Rosti-Kroketten mit Pfirsich Penne «Cinque Pi»

Salat

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.




