Menuplan Montag, 20. April bis Sonntag, 26. April 2026
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o _ Nachtessen
e ° Mlttagessen Ausweichmenii Nachtessen:
e % J : Fleischkaseteller garniert
o iV
Spargelcremesuppe
Bunter Salat Suppe
Montag, Poulet-Spiessli mit Jus
20. April . Parmesan-Muffin
Safran-Risotto und Fenchel .
mit Salat
Dessert
Bouillon mit Ei Suppe
. gruner Salat mit Barlauch-Croutons PP
Dienstag, Gemiselasagne
21. April g Russischer Salat
Broccoli . .
mit Lyoner und Salami
Dessert
Lauchsuppe
. Kopfsalat mit Radieschen Suppe
Mittwoch, .
. Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce . ..
22. April Résti Kabis-Speckwahe
mit Salat
Tomate Provencale
Weizengriesssuppe
Kohlirablisalat Suppe
Donnerstag, Schweinsgeschnetzeltes «Ziircher
23. April Art» mit Nudeln Omeletten mit Apfel-
gedunstete Ruebli Rosinenfullung
Dessert
Bouillon mit Backerbsen
Bohnensalat Suppe
Freitag, Forellen-Knusperli frittiert
24. April Knoblauchmayonnaise Wienerli im Teig
Petersilien-Kartoffeln Salat
Blattspinat
Champignoncrémesuppe
Maissalat Suppe
Samstag, Ungarisches Rindsgulasch
25. April Weizen-Monde Zwetschgenwahe
Bohnen mit Rahm
Dessert
Spargelcrémesuppe
Kopfsalat mit Friihlingsrolle Suppe
Sonntag, Kalbsschulterbraten an Pilzsauce
26. April Panierte Kroketten Kasekiichlein
Blumenkohl und Frucht Salat
Dessert

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.



Menuplan Montag, 27. April bis Sonntag, 3. Mai 2026

_ Nachtessen
Mlttagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Schinkengipfeli mit Salat
Bouillon mit Einlage
Rettichsalat Suppe
Montag, «Riz Casimir»
27. April Pouletgeschnetzeltes an Elsassertoast
Currysauce mit Reis, Friichten Salat
und Kefen
Karottencremesuppe
Tomatensalat Supbe
Dienstag, Spargelgratin Vanessa PP
28. April (mit KaseBl::tclj(aSrct:;\;fneI;ﬁnwurfell) Dampfnudeln mit Vanillesauce
Dessert
Erbsensuppe mit Minze
Griiner Salat mit Kresse Suppe
Mittwoch, Schweinsschnitzel im
29. April Knuspermantel Kaseteller
mit Twister Frites Frichtebrot
Zucchetti
Inselisuppe
Chicoréesalat an Currysauce Suppe
Donnerstag, Kalbsvoressen mit Pilzen
30. April Niideli Birchermiiesli
Schwarzwurzeln mit Buttersilserli
Dessert
Blumenkohlcrémesuppe Suppe
Freitag Rieblisalat
1 Mai, Saiblingsfilet (IT) an Zitronensauce Bami-Goreng
) Schnittlauchkartoffeln Salat
Broccoli
Hafersuppe
Samstag Selleriesalat Suppe
2. Mai , Penne all'arrabbiata Pilzrisotto mit
) Kohlrabi mit Krautern Salat
Dessert
Bouillon mit Sherry Suppe
Sonntag Salattellerli mit Makrelen
3. Mai | of Schweinsfilet im Teig Waldfescht und
engemuse und Kroketten .
ein Bierli
Dessert

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem
Landeskiirzel gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.



