Menuplan Montag, 2. Marz bis Sonntag, 8. Marz 2026

Nachtessen
Mittagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Pizzakiichlein
Gemiisecrémesuppe

Bohnensalat

Suppe

Ig.ol\r;lt?a'argz, POUIethSt an EstI:_agonsauce Omeletten gefiillt mit
auchgemiise -
Trockenreis Hackfleisch
Gerstensuppe
Maissalat Supbe
Dienstag, Gemiiseauflauf PP
3. Marz (mit Kartoffeln, Karotten und W .
Blumenkohl) urst-Kasesalat
Dessert
Bouillon mit Fideli
Nissler Salat mit Ei Suppe
Mittwoch, Schweinsbratwurst an
4. Marz Zwiebelsauce Fleischteller reich garniert
Krautertomate Ruchbrot
Schupfnudeln
Haferflockensuppe
Donnerstag Kopfsalat Suppe
5. Marz , Schnitz und Drunder Elsasser Toast
) mit Speck und siissen Apfeln S
alat
Dessert
Spargelsuppe
Gurkensalat Suppe
Freitag, Eglifilet im Bierteig
6. Marz Tartarsauce Belegte Brote mit Ei, Thon und
Zitronen-Sbrinz Risotto Salami
Wirz
Selleriecremesuppe
Eisbergsalat farbig garniert Suppe
Samstag, Schweins Cordon Bleu PP
7. Marz Pommes Gaufrettes B N
. unter Hornlisalat
Broccoli
Dessert
Steinpilzcremesuppe
Salatteller mit gerauchter Forelle Subbe
Sonntag, Schwedenbraten an Portweinsauce PP
8. Marz Kartoffelstock Apfelkiichlein mit Vanillesauce
Rosenkohl und Butterbohnen
Dessert

Wir verwenden hauptsachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem Landeskiirzel
gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.

Menuplan KW 10 und KW 11




Menuplan Montag, 9. Marz bis Sonntag, 15. Marz 2026

Mittagessen

Nachtessen

Ausweichmenu Nachtessen:

Gemiiseomelette

Pastinakencremesuppe
Gruner Salat mit Frihlingsrolle

Suppe

Dessert

Igonr;l?rgz’ Poule’t,Rclezsc(::::clartzgltes an «Gschwellti» mit Hlittenkase
) ?:urrysauce und Hartkase
garniert mit Frichten Salat
Minestrone Subbe
Dienstag Selleriesalat PP
10. Marz ig?g:;est:n l?r:rcliqllijc?al:rllagg Lyonerteller garniert
Dessert Ruchbrot
Weizengriesssuppe Supbe
. Friihlingssalat PP
Mittwoch, .
.. Kaninchenragout (HU) PP
11. Marz Polenta mit Réstzwiebeln Rosti mit Kase uberbacken
Krautstielgratin und Salat
Bouillon mit Einlagen
Zuckerhut mit Rosinen Suppe
Donnerstag, Schweinskotelette, Krauterbutter PP
12. Marz Erzcs):annmuens(;fg?esbli Wihe mit Apfeln und Rahm
Dessert
Tomatencremesuppe
Randensalat Suppe
Freitag, Schlemmerfilet
13. Marz ,Bordelaise*“ FAO 61 Ruhrei mit Schinken
Petersilienkartoffeln Salat
Rahmspinat
Linsensuppe
Maissalat Suppe
Samstag, Thaler Hackbraten mit Senfsauce Walliser Toast mit
14. Mérz Muscheliteigwaren Birne und Speck
Broccoli mit Mandeln Salat P
Dessert
Champignonscremesuppe
Nissler Salat mit Speckstreifen Suppe
Sonntag, Rindsschmorbraten
15. Marz Kartoffelgratin Pouletfliigeli
Ofengemiise und Pfirsich Salat

Wir verwenden hauptséachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem Landeskirzel

gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.

Menuplan KW 10 und KW 11




