Menuplan Montag, 26. Oktober bis Sonntag, 1. November 2026

Mittagessen

Nachtessen
Ausweichmenii Nachtessen:
Schinkengipfeli mit Salat

Griesssuppe
Eichblattsalat mit Kirbiskernen

Suppe

Montag, . . . . e .
& Rindsgeschnetzeltes mit Chili Pouletfliigeli mit Cocktailsauce
26. Oktober o . . .
Polenta mit Rostzwiebeln Hornlisalat & Eisbergsalat
Peperonata
Bouillon mit Gemise Gelberbssuppe mit Gnagi
Diensta Rieblisalat
& Spaghetti Bolognaise mit Parmesan Birchermuesli
27. Oktober . N
Broccoli Hausgemachtes Frichtebrot
Dessert
h .
Champignoncremesuppe Suppe
. Randensalat
Mittwoch, Kirbis-Fleischkdse mit Jus
28. Oktober Wurst-Kasesalat mit
Kartoffelstock . .
verschiedenen Salaten garniert
Rosenkohl
Bouillon mit Eierfaden
Maissalat Suppe
Donnerstag, Schweins-Kotelette mit
29. Oktober Krauterbutter Flammkuchen-Toast
Pommes Frites, gedampfte Tomate Gruner Salat
Dessert
Blumenkohlcremesuppe
Zuckerhutsalat Subpe mit Spatz
Freitag, Gebratenes Saiblingfilet (1S) PP P
30. Oktober mit Tartarsayce Zwetschgenwahe mit Rahm
Pilaw-Reis
Lauchgemise
Haferflockensuppe
. . Suppe
Samstag, Kopfsalat mit Spargelspitzen
31. Oktober Pastetli mit Ifalbflnelschfullung Wienerli mit Kartoffelsalat
Erbsli & Riebli
Dessert
Klrbiscremesuppe mit Croutons
Nusslisalat mit Randenfalafel SUbDE
Sonntag, Wildschweinpfeffer «Hubertus« PP
1. November Hausgemachte Spatzli Chischiiechli

Allerheiligen

Rotkraut mit glasierten Marroni
Birne «Mirza»
Dessert

Griuner Salat

Menuplan KW 44 und KW 45




Meniiplan Montag, 2. November bis Sonntag, 8. November 2026

oy Wt

onta,
2. November

Russischer Salat
Poulet-Cordon Bleu
Bratler-Kartoffeln
Zucchettigemise

Nachtessen
Mittagessen Ausweichmenii Nachtessen:
Thonsalat
Gemisecremesuppe Suppe

Belegte Brotli mit
Salami, Ei und Thon

Dienstag,
3. November

Bouillon mit Backerbsen
Griner Salat mit Kirbiskernen
Nidwaldner Alplermagronen
mit Rostzwiebeln & Apfelmus
Dessert

Suppe

Pizza Prosciutto
mit Schinken, Tomaten und
Mozzarella

Mittwoch,
4. November

Gerstensuppe
Selleriesalat mit Ananas
Hackbraten mit Jus
Hausgemachter Kartoffelstock
Grine Bohnen

Suppe
Penne «Cinque Pi»
Tomatenrahmsauce & Parmesan
mit Salat

Donnerstag,
5. November

Pastinakencremesuppe
Randensalat
Rindsgeschnetzeltes «Stroganoff»
Nudeli
Broccoli
Dessert

Suppe

Kaseteller mit «Gschwellti»
und Hittenkdase

Freitag,
6. November

Bouillon mit Gemise
Zuckerhutsalat
Rotzungenrollichen (FAO27) pochiert
an Safransauce
Wildreis
Klrbisgemiuse

Suppe
Apfelchiiechli mit Vanillesauce
und Zimtzucker

Samstag,
7. November

Weizengriesssuppe
Rieblisalat
Poulet Piccata
Spaghetti Napoli
Blumenkohl mit Petersilie
Dessert

Suppe

Thonsalat garniert

Sonntag,
8. November

Bouillon mit Sherry
Salattellerli mit gerauchertem
Lachs(NO)
Rindsschmorbraten
Kartoffelgratin, gefllte Pfirsich
Rosenkohl & Cherrytomaten
Dessert

Suppe
Schinkengipfeli
griner Salat

Wir verwenden hauptséachlich Fleisch, Fisch und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist die Herkunft mit dem Landeskiirzel
gekennzeichnet. Die Mahlzeiten sind zum sofortigen Verzehr bestimmt.

Menuplan KW 44 und KW 45




